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 FINALMENTE A ROMA L’OSCAR DELLA RISTORAZIONE 

• Una notte da sogno per tutti i “foodies” e per gli appassionati della buona cucina: a Roma l’evento più 
importante per il mondo della ristorazione. 

• All’appello, in una location unica e straordinaria, la selezione dei ristoranti che si distinguono per la 
lunga tradizione,  per la formula innovativa, per la sperimentazione culinaria, per  la selezione delle 
materie prime, per il concept all’avanguardia, per la cura delle tipicità locali storiche o per 
l’elaborazione di piatti che seguono la varietà e la stagionalità di cibi a km zero. 

• I protagonisti si cimenteranno in una competizione in cui l’estro, l’esperienza, la creatività, il tocco 
sapiente degli chef (alle prese con la preparazione in diretta di tre categorie distinte: antipasti, primi 
piatti e secondi piatti) saranno valutati da una giuria prestigiosa composta da giornalisti, cuochi di fama 
(conduttori di trasmissioni televisive), presidenti di associazioni mondiali di gastronomia, sommelier, 
gastronomi. 

• Un evento destinato a decretare e celebrare le migliori creazioni culinarie, ma soprattutto a presentare 
al grande pubblico le più significative realtà della ristorazione. In un coinvolgente “cooking show” dal 
vivo, i visitatori avranno la possibilità di vedere all’opera gli artisti della cucina, ascoltare e condividere 
esperienze e ricette, degustare le eccellenze preparate. 

• Finalmente i riflettori puntati sul settore della ristorazione, fiore all’occhiello della cultura italiana. 
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WINE KISS, LA PAROLA AL VINO 

ORGANIZZAZIONE 
L’Oscar della Ristorazione nasce dall’esperienza della società Agency Eventi & Comunicazione. 

Specializzata nell’organizzazione di eventi, Agency affianca da oltre 10 anni aziende ed istituzioni nella 
realizzazione di fiere e congressi rivolti all’enogastronomia (www.agencyeventi.it). 

 

L’Oscar della Ristorazione ospiterà uno spazio dedicato alla degustazione dei migliori vini italiani, in 
abbinamenti ai piatti preparati dagli chef dei ristoranti protagonisti: l’Area “WINE KISS”. 

Ormai da anni WINE KISS  è un evento consolidato per la promozione delle eccellenze enogastronomiche 
rivolto al pubblico di operatori, giornalisti, sommelier e consumatori finali, che si svolge all’interno delle 
location più “glamour” e di tendenza e rappresenta un’iniziativa dedicata al lancio, alla valorizzazione ed alla 
celebrazione di aziende vinicole, consorzi e prodotti. 

STRADA DEL GUSTO, LE DELIZIE DI UNA MAGNIFICA TERRA 

In considerazione della partecipazione di un pubblico non solo composto da appassionati del buon vivere, ma 
anche di operatori settoriali ed aziende, una parte del percorso espositivo sarà arricchita dalla presenza 
di produttori di eccellenze agroalimentari e da aziende del comparto, per degustazioni ed incontri 
business to business. 
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VISITATORI 
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• Ristoratori 

• Agenzie di comunicazione 

• Chef 

• Società di catering 

• Enoteche 

• Agenzie di rappresentanza 

• Hotel 

• Appassionati del buon bere e della buona 
cucina 

 

L’Oscar della Ristorazione è rivolto agli appassionati della buona cucina interessati a scoprire nuovi sapori 
ed a conoscere le realtà più importanti del mondo della ristorazione e dell’enogastronomia. Persone che 
amano il buon cibo ed il buon vino, che frequentano regolarmente ristoranti e spendono per l’acquisto di 
prodotti agroalimentari d’eccellenza: il pubblico numeroso e fedele di “big spender” che da anni partecipa ai 
nostri eventi. 

La serata/evento costituisce  un’opportunità imperdibile per proporre i vostri prodotti o il vostro marchio a 
questi consumatori in un contesto unico ed affascinante.  Tra i visitatori: 

• Giornalisti 

• Riviste specializzate 

• Soci delle più importanti associazioni  
mondiali di gastronomia 

• Istituzioni 

• Contatti “top&vip” di Roma 

• Manager, dirigenti d’azienda 

• Assistenti di direzione 

• Sommelier 

• Buyer 
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• Attività di pubbliche relazioni 

• Attività di ufficio stampa (quotidiani, agenzie di stampa, riviste specializzate, guide di settore, 
testate di settore on line, blog) 

• Attività di viral marketing, promozione attraverso il sito web ed i social network 

• Media partnership con quotidiani on line, riviste di settore, magazine dedicati al lusso ed al lifestyle, 
media specializzati sul target delle assistenti di direzione 

• Attivazione rete partnership con associazioni di settore 

• Operazioni di direct e-mail (50.000 utenti)   

MARKETING E COMUNICAZIONE 
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Ferrarelle; Perlè Metodo Classico Ferrari; Grappa Segnana; Club del Toscano; GoAsti; Consorzio Operatori 
Turistici Asti e Monferrato; Barbera d'Asti docg (Consorzio Tutela dei Vini d'Asti e del Monferrato); 
Cioccolato Amedei di Pontedera; Glion Institute of Higher Education; Consorzio tra Operatori Turistici Langa 
Astesana Riviera; Regione Piemonte; Provincia di Asti; Provincia di Alessandria; Consorzio dell’Asti docg; 
Consorzio tra Operatori Turistici Langa Astesana Riviera; Brachetto d’Acqui (Consorzio Tutela Brachetto 
d’Acqui); Piemonte Incoming; Grignolino d'Asti doc (Bottega del Grignolino); Monferrato Ciaret Fiordipesco 
doc (Cantina Sociale Sette Colli di Moncalvo); Barbera d'Asti Sup doc Luna e Falò e Piemonte Chardonnay 
Spumante DOC Vallerenza (Terre da Vino); Enoteca Regionale Nizza Monferrato (con i vini che hanno vinto i 
Tre Bicchieri del Gambero Rosso: Coppo, Marchesi Alfieri, Michele Chiarlo, Paolo Avezza, Scrimaglio, Tenuta 
Olim Bauda); Barbaresco Riserva docg 2001 (Cantine Cavallotti); Ruchè Na' Vota doc e  Barolo docg La 
Fenice (Cantine Sant'Agata); Chianti docg I Sodi del Paretaio 2008 e IGT Toscana Bianco La Suvera 2009 
(Badia di Morrona, Pisa); Cirò Rosso Classico Superiore Riserva delle Fate, Cirò Rosso Classico, Cirò Rosato, 
Cirò Bianco e Primofiore (Cantina Enotria Azienda Vitivinicola Produttori Agricoli Associati, Cirò Marina, 
Crotone); Marangi Rosso (Negramaro); Casili Rosso (Salice Salentino); Marangi Bianco e Marangi Rosato 
(Tenute Mater Domini, Lecce); Excelsior Grappa di Amarone Barricata, Excelsior Grappa di Prosecco 
Barricata, Grappa Cavallina Bianca Blend 4/18, Tayon, Grappa Chinata e Brandy 24 anni Monte Sabotino 
(Distilleria Zanin, Rugliano, Vicenza); Muro Pecoraro 2008, Pezze di Ninfa 2008, Perazzeto 2007 e Ottavione 
2006 (Il Quadrifoglio, Doganella di Ninfa, Latina); IGT Marche Passerina Kris 2009, IGT Marche Rosso Vespro 
2006 (Fausti), IGT Marche Rosato Sant’Isidoro 2009 (Maria Pia Castelli); Vino passito da uve Passerina Alido 
2006 (Castello Fageto), sotto l’egida di Confindustria Fermo - Associazione Produttori Vinicoli del Fermano; 
Spumante Brut 2009, Pecorino IGT Colline Teatine 2009, Trebbiano d’Abruzzo doc 2008 Santa Cecilia e 
Montepulciano d’Abruzzo doc 2005 Santa Cecilia (Tenuta I Fauri, Chieti); Faro doc Fondo dei Barbera, 
Rasocolmo Faro doc Azienda Agricola Reitano; Oblì Faro doc Tenuta Enza La Fauci; Faro doc Cantine 
Mimmo Paone e Faro doc Azienda Agricola Vigna Sara (accompagnati dal Consorzio di Tutela Vino Faro doc, 
Messina); Naturalmente, Lecce, biscotteria (Forneria Totò), Orma Group; Salumificio Cariaci;   

PARTNER WINE KISS PROMOTION 
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PARTNER WINE KISS PROMOTION 

  

Salumificio Funari; Agroalimentare Ciriaci; Sezione Agroalimentare di Confindustria Fermo; prodotti tipici 
derivanti da soli bovini di razza Bruna iscritti al Libro Genealogico nazionale (Disolabruna, Verona); caffè 
napoletano Salimbene; Chaine des Rotisseurs; Engineering Solutions; Nexu srl; Eurolit; Società Agricola 
Barbanera; La Gironda; Az. Agr. Cascina Garitina; Agr. La Maragliana; Az. Agr. Canato Marco; SO.VI.PI.; Az. 
Agr. Giribaldi; Az. Agr. Biol. Vio Giobatta; Az. Agr. Durin; Ca’ del Salamè; Fungo Carni; Formaggi Arbiora; 
Giraudi; Mongetto; Zuccherificio Pero; Baci di Alassio; Il Panatè Mario Fongo; Al Frantoio di Aldo Armati; 
Mulino Marino; Acqua Lurisia; Caffè Pera,  Di Sola Bruna, L’Ancella Vini, Domus Mellis, Oleificio Roccia,  
Tenute Fierro,  Salumi Giagnacovo San Biase, Cantine Cipressi,  Ampeleia, Fini Modena, Regal, Divierre Srl. 
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CONTATTI 
 

 

 

Agency Eventi & Comunicazione 

Divisione Wine Kiss Promotion 
 

Via A. Poerio 55 – 00152 Roma 

Tel. +39 06 58320824 

Fax +39 06 97257833 

info@winekiss.it 
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